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&y NNAE TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U AUJIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ }KUBOTHHU
Ob 7.8-02
M3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCTNTUTYBAHLE MKC EN 1SO/IEC
(co akpegutupaHo mocrpuparse) 17025:2018

Tecinpuine
MREC EN ISOAEC 17025

Testlng

yn. ,,bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

UsBewTaj 6p. 275223/6 X

XemMucKa aHanumsa

Mme Ha bapatenot : JKM Bogosog H. UnuHpeH
Apnpeca Ha 6apaTenot: yn. 9 66 UnunpeH - OnwTuHcKa 3rpaga Unuuaen

Jdatym Ha 3emarve: 23.11.2023
Jatym Ha npuem: 23.11.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha baparbe 3a ucnuTysare: 275223 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 23.11.2023 roguHa, oBnacteHoTo nue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAA
3a Nuerse 3a TecTUparbe Ha PUINUYKO-XEMUCKA aHanu3a.

Il Onuc Ha mecto Ha 3emarbe Ha npumepoum: BoaaTa 3a nuere e 3emeHa oA Toanet Bo OY " Bpaka
MunaguHosuu"-Tekuja.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NnAaH 33 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MMnaH 33 3emarbe Ha
npumepouum.

IV Cranpapgum M metoamu 3a semarbe Ha npumepoun: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
IPMMEPOLM BOAA 3a NUEH>E 04 NPEYMCTUTE/THN CTaHULIM U BOAOBOAHMN AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V AononHysatba, oTcTanysarba MAM MCKNYUYYBakba Of METOAOT M 0/, NN1aHOT 3a 3ematbe Ha Npumepouu: /

VI Pesynraru:

KapakTepuctiku Ha npumepokoT:Boaa 3a nuerse — OY " Bpaka MunapguHoBun"-Tekuja.

(Mme, Tproscko ume, cepuja, satym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha T

paere, KOAMYEecTeo)

MepHa CoobpasHocr
WUp. 6poj Napamerpn Tecr merog Peaynrar og Heopgpe- FpaHnyHK 3apgosonysa/
ucnuTyBarmeTo | geHocr BpeAHOCTH Mpudarnuso/
™ He 3apoBonysa
275200623 | Eoja MKC EN ISO 7887:2011 1,3 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af,080/1yBa
Mupuc I1SO 13301:2018 H.O / Hema 3a40BONYBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.O / Hema 3a10BONYBa
TemnepaTypa P.Y7.4-11x +10,3°C / 25°C 3af0Bonyea
MaTtHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,18 NTU / 1,5NTU 33/1080/yBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,57 / 6,5-9,5 pH 3apoBonysa
efuHULN
MoTtpowyeayka Ha KMnO4 MEKCEN ISO 8467:2007 1,79 mg/L / 8 mg/L 3a40BoNYBa
En. cnposoanusoct MKCEN ISO 27888: 2007 734 uS/cm / 2500 pS/cm 3afoBoNlyBa
AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonyBa

L W3danue: 1

Bepsuja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.2022z.




®YA NAG IAGOPATOPVIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA 1 AVJATHOCTMKA HA .
BONECTU KAJ }KUBOTHM TN WOARE TS

Foodélab OB 7.8-02 @ﬁ
- WM3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE -
(co akpeaMTMPaHO MOCTpUpatbe) MKCEN ISO/IEC

17025:2018
Hutputi (NO;) MKC I1SO 26777:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3afo0BoNyBa
HutpaTtn (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 12,4 mg/L 3 50 mg/L 3a/10B0/yBa
Xnopvau MKC ISO 9297-2007 10,64 mg/L / 250 mg/L 3a/0B0NYyBa
Meneso MKC ISO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3a/0B0NYBa
PeauayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,25 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BO/NYBa

McnuTyBaH1OT NPUMEPOK M 33A0BO/YBa KpUTepuymuTe 3a BapaHuoT napamerap cornacHo MNpasuaHUKOT 33 BesbeqHOCT W KBANUTET Ha
Boaara 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpeMEeHCKM yCNoBu: v coH4YeBO O 06na4yHO O NPOMEHAWBO [l BPHEXAWBO O TemnepaTypa
HauWH Ha cknaguparbe:  NaguiHUK

TemnepaTypa Ha NaAWHUK 33 TPAHCMOPT Ha NpUMepoKoT: 4 & 2°C

MocTpuparseTo € U3BPLUIEHO 04 CTPaHa Ha:

0 Knuext 0 dya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (CO akpeauTUpaHa (VT3 (oY - IS8/ SR 4 NN
/ViMe, npesume Ha IMLETO KOe ro U3BPLIMN0 MOCTPUPaLETO /

MN3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka......... ...

[Natym(n) Ha usBeayBare Ha 1abopaTopPUCKUTE aKTUBHOCTU: 23.11.2023-27.11.2023
[aTym Ha U3aaBarbe Ha U3BeLTajoT: 27.11.2023

Co * ce 03HaueHyBa HEAKpeaMTUPaH MeToq

**Kora KNMHETOT He Bapa uajasa 3a cooBpa3HOCT BO U3BELUTAJOT Ce W3BECTYBA MEpHaTa HeoapeAeHOCT, BO CUTe APYrM CAyHan mepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTyBsa BO Pe3yNTaToT camo no baparbe Ha KAWeHTOT.

*%% ca g3HauyBaaT MeToaM KoW ce Ao6ueHn o4 cTpaHa Ha naBopatopwuja co Koja ®yp /1ab uma cknyyeHo A0roBop 33 copaboTia

W3jaBa 3a HENpUCTPacHoCT
PakosogacTsoTo Ha AANTY ®yp J/1ab [00-Cxonje rapaHTMpa fieKa CUTe aKTMBHOCTU 33 MCNUTYBakbe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oaNyKu ce HOcaT Bp3 ocHOBa Ha OGjeKTMBHM AOKa3W 3a
ycornaaceHocT o pedepeHTHUTE CTaHAAPAWU W BP3 OONYKUTE HE MOXaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECH MAK APYTU CTPaHu 1 HUKO]
Hema npaBo Aa BaAvjae Ha epaboreHuTe BO OAHOC HA pesynTatute OAHOCHO Hema Mpaso Ha 6MNO KaKeW BHATPELIHW,
HaABOpPELIHU, KOMEpUUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BHA NPUTUCOLM U BAMjaHK]a.

3a6enewxa bp. 1: Peayntature of TecToBuTe Ce OAHecyBaar camo 3a vcnuTysanuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HE CMee fAa ce penpogyunpa oceeH co
nucmeHa po3eona Ha nabopartopujata v BO LENocT.

3abenewxa bp. 2: NabopaTopujara He oarosapa 3a 8EPO/OCTOJHOCT Ha NoAaToUHTE AOCTaBeHK 0f NOAHOCHTENOT BO BaparberTo 3a UCNUTYBatbE.
3a6enewra bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLIKMA 3ematbe Ha npumepouuTe, nabopaTopujata He HOCW 0ATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa Ha NpUMEpOLUTE.
3a6enewxa bp. 4: MasewrajoT og nabopatopuckoTo WCNUTYBatbe Ce M3AaBa BO COrNacHoCT Co MNP 7.8 WaeecTyBatbe 33 pe3ynTaTi.

3abenewxa bp. 5: [okonky kiveHToT Gapa v3seLWTajoT 04 NabopaTopPUCKO UCMUTYBarbe A3 COAPMHU w3jasa 3a coobpasHocT, nabopartopujata nocranysa
COrFNacHo NPaswuno 3a AOHecyBarbe Ha ofnyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoCT. Oga npaewnc e BO COMNAacHoCT Co Touxa 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[OHecysatbe oanyKka 1 U3jasa 3a coobpazHocT K rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa op/yKa 3a e4HOCTaBHO npudakarbe Kora:

- W3mMepeHaTa BpeAHOCT e No4 rpaHvuaTa Ha npudarare AL=TL - ,3agosonysa” unu

- W3amepeHaTa BpeAHOCT € Haj rpaHnuara Ha npugararse AL=TL- , He 3anoBo/yBa o

COFNACHO BAMEUYKMOT NPaBUAHMK HA HALUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

JaBenewka bp. 6: CuTe aKpeaMTUPaHU METOAM Of ONCEroT Ha axpesuTauuja ce objasenu Ha e cTpaHarta www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Madanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. J
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®ya NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

8 BOJIECTU KAJ YKUBOTHU et
Food@lab 06 7.8-02 @ﬁ
E——— W3BELUTAJ O/ IABOPATOPUCKO “C"“)WBA“’E MKC EN I1SO/IEC aros
(co aKpeaNTMPaHO MOCTpUpatbe 17025:2018 :

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,Bopuc Tpajkoeckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ussewraj 6p.275223/6

Mukpobuonowka aHanusa

Ume Ha Bapatenor : JKIN Bogosopa H. UnuHpeH
Appeca Ha bapaTenort: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH

[atym Ha 3emarse: 23.11.2023
Oatym Ha npuem: 23.11.2023

bpoj Ha 6apatbe 3a ucnuTyBarbe: 275223
MponpaTHo nucmo (6p, Aatym): /

| Boseg: Ha geH 23.11.2023 roguHa, oBnacteHoTo anue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUKM 3eEMarbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a NUere 3a TeCTUupatbe Ha MHKpDﬁHOﬂOUJKa aHanun3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogarta 3a nuere e 3emeHa oa Toaner Bo OY " bpaka
MunaguHosun'"-Tekuja.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU COrNacHO NNAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 naH 3a 3emarbe Ha

npUmMepoLUMm.

IV CraHgapau U metogm 3a semarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpOBUONOLWKA aHanusa.

V OononHysawa, OTCTanyBakba MK UCKYYYBakba 04 METOAOT U 04, NNAHOT 33 3eMakbe Ha Npumepouum: /

VI Pesynratu:

1.Kapakrepuctuku Ha npumepokort: Boaa 3a nuerse — OY " Bpaka MunaguHosumu"-Tekuja.
(vme, Tproecko ume, cepuja, 4aTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaese, KONUYEeCTBOo)

) Mepsia CoobpasHoct
WUpa. 6poj fiapamerau Tacrmeron Pesynrat og, O Sy FpaHuuHm 3aposonysa/
WCNMTYyBarEeTo Hocr ** BpeaHoCTH Mpudarnuso/
He 3ag0BoNyBa
275200623 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konupopmuu Baktepum MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 CfLI/lOUITIl / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypayuxu MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
bpoetbe MUKpoopraHusmu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
bpoerbe MUKpoopraHuamu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha KynTypa 37°C

McnuTyBaHUOT NpUMEPOK 1 3a0BONYBA KpUTEpUYyMUTE 3a BapaHUTe NnapameTpu cornacHo NpasUAHUKOT 3a Be3beaHoCT U
KBafnuTeT Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Npunor 4).

Hzoanue: 1

[ Bepsuja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.2022:
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oy NAB NABOPATOPWUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA e
)'L- BOJIECTU KAJ HUBOTHM MRC EN 1SOMEC 17028
Food@lab 06 7.8-02 ol
e W3BELWUTAJ O NABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHE MKC EN ISO/IEC {
(co akpeguTUpPaHO MOCTpUpakbe) / o
17025:2018

BpemeHCKM ycnoeu: ¥ coHyeBo O 06Ma4HO O NPOMEHAMBO [ BPHEMAMBO [ Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NaguaHuK

TemnepaTypa Ha 1laAWNHWK 3a TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BPLLEHO 0f CTpaHa Ha:

o dya Nab HUKona LIBeTKOBCKM (co akpeauTupaHa metoaa)......

W3paboTun: EnenHa lopruescka....... NM./. Opobpun: AHgpea boliKocKa

A P-n Ha MmuMKpobuonowKa nabopatopuja

Aatym(u) Ha nssepysatrbe Ha nabopaTopuckuTe akTuBHoCTK: 23.11.2023 -26.11.2023
[datym Ha usgasarbe Ha U3BellTajoT: 27.11.2023

Co * ce 03HayyBa HeakpeaWTMpaH meTog

**Kora knuHeTot He 6apa u3jasa 3a cooBpa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBa MEPHaTa HEOAPEABHOCT, BO CUTE APYFW CYHau MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NPecMeTyBa 80 Pe3yATaToT Camo no Baparse Ha KNMEHTOT.

***¥ ce 03HaYyBaaT METOAM KoM ce nobueHw og cTpaHa Ha nabopaTtopuja co Koja ®ya ab uma ckayyeHo Aoroeop 3a copaboTka

WUzjaBa 3a HENpUCTPacHOCT

PakosogcreoTto Ha ANTY ®yga J1ab A 00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBakbe Ce M3BPLIYBaaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co 6aparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyKu ce HOcaT Bp3 ocHoBa Ha objeKTMBHM AoKasu 3a
YCOrNIaceHocT co pedepeHTHUTE CTAHAAPAMU WU BP3 OA/IYKUTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT APYrd UHTEPEeCcH AU APYrd CTPaHKU U HUKO]
HemMa npaso Aa B/ujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC HAa pesynTaTUTe OAHOCHO HEeMa NpaBo Ha 6uN0 KakeW BHaTpeLHW,
HafBOPELIHKU, KOMEPUUjanHKU, DUHAHCUCKKM U APYT BUA NPUTUCOLUM U BAKjaHU]a.

3abenewsxa bp. 1: Peayntatute o TECTOBMTE Ce OAHECYBaaT Camo 33 MCNWTysaHwTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HE Cmee 43 ce penpoayuvpa OcseH co
nucmeHa fossona Ha nabopatopwjaTa U BO LENoCT.
3abenewna Bp. 2: NlabopaTtopwjata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOJATOUWTE AOCTaBeHW o4 noaHocmTenoT Bo baparbeTo 3a ucnuTysarve.

3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLIMA 3ematbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujata He HOCW OA4rOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTMBHOCTA Ha NpUMepouMTe.
3aBenewxa Bp. 4: MasewrTajoT o4 nabopaToOpPMCKOTO MCNUTYBakLE Ce W3AaBa BO cornacHocT co NP 7.8 UasecTyearbe 3a pesynratu.

3a6enewxa bp. 5: Jokonky knvenTor Bapa w3BewTajoT of NaBopaTOPUCKO MCAUTYBarbe Aa COAPMHW M3jasa 3a coobpa3Hoct, naboparopujara nocranyea
COrNacHO NPaBW/O 33 JOHECYBakbe Ha OA/yKa 33 W3jasa 3a coobpasHocT. OBa NPaeuno e BO COFNACHOCT cO TouKa 4.2.1 opg ILAC -G8:09/2019 Bopwmy 3a
[oHecyBatbe OANYKa U u3jasa 3a coobpa3sHoCT v rnacu:

MNpasuno Ha GUHapHa OA/NYKa 33 eAHOCTABHO NpudaKatbe Kora:

- U3MepeHaTa BpeaHOCT e NOA rpaHuLaTa Ha npudakatee AL=TL - ,3apgosonysa” nim

- U3MepeHaTa 8peaHOCT e Hag rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonyea ”

COrNAacHO BAaXEYKMOT NPaBMAHMK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHOA3BCTBO,

3a6enewka Bp. 6: CuTe akpeaWTUPaHU METOAM O ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasenu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 |
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